
 

ENSALADAS  

Cesar Salad 
Corazón de lechugas frescas, croutons, escamas de parmesano  su 
aderezo                                                                                           

$ 1650 

Nicoise 
Atún, tomate, albahaca, huevo duro, aros de cebolla, hojas verdes, 
aceitunas, verdes/negras 

$ 1880 

Capresse 
Tomate perita en rodajas, Mozzarella en fetas, albahaca fresca, oliva  
aceitunas negras 

$ 1770 

  

MINUTAS  

Pechuga Pollo Grillada                                                   $ 1290 

Milanesa de peceto $ 1530 

Milanesa de Pollo $ 1065 

Quish del día  
Consulte con nuestras camareras 

$ 1120 

Sopa crema de calabaza $ 1065 

Porción de rabas $ 2005 

Filet  de Merluza  $ 1535 

Tabla de mar  
Langostinos, rabas, cornalitos y cubos de merluza 

$ 2820 

Del Bosque Burger                                     
Con lechuga, tomate, jamón, queso y huevo a la plancha 

$ 1065 

Ojo de bife grillado $ 1690 

  

GUARNICIONES  

Puré de papas, puré de calabaza, arroz blanco, vegetales 
grillados, papas fritas 

$ 670 

   

PASTAS 
 

Spaguetti $ 1300 

Ravioles de verdura $ 1520 

  

SALSAS 
 

Fileto $ 350 

Aglio,olio, pomodoro e basilico. 
Oliva, ajo, tomate y albahaca. 

$ 420 

Salsa All’ Amatriciana  
Oliva, panceta ahumada, cebolla y salsa de tomate 

$ 590 

  

  



 

POSTRES  

Variedad de helados   
(Dos bochas de helado a elección) 

$ 520 

Flan casero $ 630 

Adicional de dulce de leche o crema $ 150 

Mousse de chocolate casero $ 800 

Tiramisú $ 1065 

  

BEBIDAS 
 

Agua mineral, con o sin gas $ 300 

Agua saborizada $ 300 

Gaseosa $ 300 

  

CERVEZA 
 

Corona $ 630 

Quilmes $ 450 

Stella Artois  $ 560 

  

APERITIVOS 
 

Gancia $ 680 

Cinzano $ 680 

Campari $ 680 

Fernet branca  $ 680 

Martini rojo, blanco o dry $ 680 

  

VINOS Y ESPUMANTES 
 

Trumpeter chardonnay $ 3190 

Latitud 33 chardonnay $ 1230 

Santa Julia chardonnay $ 1410 

Chandon Extra Brut $ 3410 

Trumpeter Malbec $ 3290 

Latutud 33 Malbec $ 1380 

Alma Mora Malbec  $ 1380 

Santa Julia Malbec $ 1410 

Copa de vino $ 640 

  

LICORES 
 

Tia Maria – Mex  $ 700 

Bailey’s – Escocia $ 830 

Cointreau $ 1000 

  

  



 

COGNAC 
 

Ramefort – Arg $ 700 

Reserva San Juan  $ 680 

  

COCKTAILS   

Dry Martini  $ 1030 

Vodka con coca $ 1030 

Caipiroska $ 1030 

Pisco Sour $ 1030 

Cuba Libre $ 1030 

Negroni $ 1030 

Gin Cola $ 1030 

  

WHISKY 
 

Blenders $ 940 

JB $ 1120 

Chivas Regal $ 1110 

Jhonnie Walker etiqueta roja $ 1110 

Jhonnie Walker etiqueta negra $ 1290 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



 

SUGERENCIAS DEL CHEF 
 

  

Lunes -  Costeleta de cerdo con salsa de mostaza y miel $ 1770 

Martes -  Abadejo grillado $ 2000 

Miércoles -  Pastas rellenas del día (consulte con nuestras camareras) $ - 

Jueves -  Pechuga de pollo rellena con jamón y queso con salsa de 
crema y puerros 

$ 1530 

Viernes -  Lomo grillado con salsa de champiñón, crema y vino 
blanco 

$ 2240 

Sábado -  Colita de cuadril braseada con papas en cuña y vegetales 
grillados 

$ 2240 

Domingo -  Risotto de pollo con champiñón $ 1700 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



 

 

 

 

 

 

CAFETERIA 
 

Desayuno $ 1345 

Café expreso $ 290 

Café americano $ 350 

Café doble $ 460 

Café con leche $ 460 

Te $ 290 

Te con leche $ 350 

Chocolatada $ 490 

Submarino $ 530 

Licuado con agua $ 530 

Licuado con leche  $ 780 

Jugo de naranja exprimido $ 470 

  

REPOSTERIA 
 

Scon $ 150 

Media luna $ 125 

Cake del día $ 690 

Porción de budín $ 450 

Media luna con jamón y queso $ 490 

Tostadas con queso crema y mermelada $ 440 

  

SANDWICHES 
 

Tostado de jamón y queso $ 680 

Sándwich del bosque  
Tomate, jamón crudo y queso 

$ 1770 

Sándwich vegetariano 
Tomate, albahaca y queso 

$ 705 

  

  

  

  

  

  

  


